VERPOORTEN-Caffe Vanille

Zutaten

fur 1 Portion:

4 cl VERPOORTEN ORIGINAL Eierlikor
1 Kugel Vanilleeis

1 Msp. Vanillemark

1 Tasse kalten, starken, siiRen Kaffee

Dekoration:
geschlagene Sahne und Schokostreusel

Glasform: Designer-Kaffeeglaser von Verpoorten

Zubereitung

Das Kaffee-Laffe-Glas im Tiefkuhler vorfrosten. Die Vanilleeis-Kugel hineingeben. VERPOORTEN ORIGINAL Eierlikér und
Vanillemark mischen, tGber das Eis geben und den Kaffee darliber gieBen. Mit der Sahne verzieren und den Schokostreuseln
bestreut servieren.

Tipp: Vanillemark erhélt man am besten aus einer Vanilleschote. Dazu die Schote langs aufschlitzen und das Mark mit einem
Teeldffel herausschaben.

Link zum Rezept: VERPOORTEN-Caffé Vanille
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