Eierlikdr-Mascarpone-Creme mit Verpoorten

Zutaten

300 g Mascarpone

150 ml VERPOORTEN ORIGINAL Eierlikor
120 g Puderzucker

300 ml flissige Sahne

1 Pkg Sahnesteif

2 Pkg Vanillezucker

je nach Geschmack SchokosofR3e

Zubereitung

Zuerst die Sahne mit Sahnesteif steif schlagen. Mascarpone mit dem VERPOORTEN ORIGINAL Eierlikér vermengen,
Puderzucker und Vanillezucker dazu fiigen und die geschlagene Sahne vorsichtig unterheben. Glaser unten mit Schokosol3e
beflllen, dann die Eierlikér-Mascarpone-Creme vorsichtig einfullen und kiihl stellen. Vor dem Servieren noch liebevoll
verzieren.

Leser-Tipp

Statt SchokoladensoRRe kann auch im Sommer eine fruchtige Variante verwendet werden.
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