Eierlikdrtorte "VERPOORTEN-Schokoladen-Kuppeltorte mit Kirschen™

Zutaten

fur den Biskuit:

6 Eier

180 g Zucker

2 Péackchen Vanillezucker
Prise Salz

200 g Mehl

30 g Kakaopulver

2 TL Backpulver

fur die Kirschflllung:
1 Glas Sauerkirschen
1 Packchen Vanille-Puddingpulver

fur die Schoko-Eierlikdr-Creme mit VERPOORTEN ORIGINAL:
1 kg Mascarpone

300 g Frischkéase

100 ml VERPOORTEN ORIGINAL Eierlikor

500 g Zartbitterschokolade

Zubereitung

Backofen auf 210°C vorheizen. Fir den Biskuit Eier mit Zucker, Vanillezucker und Salz schaumig schlagen. In einer separaten
Schiissel Mehl, Kakao und Backpulver mischen und unter die Ei-Masse heben. Teig auf zwei mit Backpapier ausgelegte
Springformen (28 cm) verteilen und jeweils 10 Minuten backen. Auskiihlen lassen.

In der Zwischenzeit Kirschen mit Kirschsaft in einen Topf geben. 5 EL Kirschsaft abschopfen und in einer kleinen Schissel mit
dem Puddingpulver vermischen. Kirschen im Topf aufkochen und die Puddingpulver-Saft-Mischung unterriihren. Erneut kurz
aufkochen. Abkuhlen lassen.

Fir die Schoko-Eierlikdr-Creme Mascarpone, Frischkase und VERPOORTEN ORIGINAL Eierlikér zu einer glatten Masse
verriihren. Schokolade schmelzen und unter die Mascarponecreme ruhren.

Eine Halbkugelform (28cm) mit Frischhaltefolie auslegen. Einen Biskuitboden in die Kugel legen und leicht andriicken. 1 kg
der Schoko-Eierlikér-Creme in die Mulde fillen und glattstreichen. Kirschen darauf verteilen. Zweiten Biskuitboden auflegen
und ebenfalls leicht andriicken. Mindestens vier Stunden kaltstellen.

Eierlikdrtorte aus dem Kuhlschrank holen. Halbkugel mit einer Kuchenplatte verschlieRen und die Torte auf die Platte stlirzen.
Restcreme in einen Spritzbeutel mit Sterntdille fullen und die gesamte Eierlikortorte mit Kringeln dekorieren.

Link zum Rezept: Eierlikortorte "VERPOORTEN-Schokoladen-Kuppeltorte mit Kirschen"

Copyright © VERPOORTEN 2018 (10/2018)
VERPOORTEN GmbH & co. KG - Potsdamer Platz 1- 53119 Bonn
+49 228 9655-155 - info@verpoorten.de - eieiei.verpoorten.de

Seite: 1von 1


https://eieiei.verpoorten.de/eierlikoer-rezepte/Backen/Eierlikoertorte-VERPOORTEN-Schokoladen-Kuppeltorte-mit-Kirschen.html
https://eieiei.verpoorten.de
https://eieiei.verpoorten.de/eierlikoer-rezepte/Backen/Eierlikoertorte-VERPOORTEN-Schokoladen-Kuppeltorte-mit-Kirschen.html

